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paw» Copnprerlet

Epoule de jambon cuite, légumes melangés & la piémontaise, sauce verte

Tartare de beeuf assaisonnée avec oignon, capres et concombre,
creme de jaune d'czuf, beurre sal¢, pain aux raisins ¢t noix

Tapas de morue* panée au pain panko, mousse de burrata,
sauce delicate aux anchois, framboise croustillante

Saumon mariné au gin London Dry Fulmine ¢t & l'orange,
creme d'avocat, robiola au citron, coulis de mangue, faux corail & I'encre de seiche

Creme de carottes, ricotta aux amandes, # (V) ¢
graines de citrouville au wasabi et sauce umami ¢picee

Panna cotta* au chou-fleur, poivron, eau de tomate, pain aromatisé emiette s @

Ersdfe,

Riz s¢lection Barone & la creme d'oignons, poudre de sauge et salami della duja

Raviolis* farcis a la parmigiana d’aubergines, tomates confites, #
sauce au parmesan, huile de basilic

Tagliatelles* & I'encre de seiche, sauce & la Nerano (courgettes et fromage) et moules
Gnocchis* verts aux orties sautés au beurre et crevettes, creme de girolles poelées
Paccheri frais de semoule de blé dur au ragodt napolitain

Fusilli al ferretto au pesto de pistaches # @

Spaghetti alla chitarra & la carbonara

Pates et gnocchi sans gluten disponibles
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de sandre*, huile de citron et gel de carpione, avec ses legumes
aspacho de tomates, pasteque et concombre, steak de turbot* en croite d'aneth, pak choy
Friture mixte de poisson*, pommes de terre croustillantes et sauce aioli ¢picée

Filet de bceuf grille avec sauce d’accompagnement (yoourt grec et menthe, mayonnaise
a la truffe noire, mayonnaise ¢ la moutarde en grains), pommes de terre croustillantes

Filet de veau enroule de jambon legerement fume de la vallee de Vigezzo et de sauge,
demi-glace, résti de pommes de terre

Magret de canard aux prunes caramélisees et mini ¢pis de mars,
vinaigre de framboise ¢t orange

Houmous au basilic, chou-fleur au curcuma, mousse au lait de noix de coco # ()

Légumes du jour

Salade mixte o @

Salade fusion (salade, guacamole, saumon fume, crottons de pain)

Salade grecque (salade, feta, olives noires, origan, tomates) #
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Fromage

Degustation de fromages locaux, regionaux et italiens accompagnés
de nos confitures et miels bio

4 goots FEuo Il # %
6 goots Euro 16 # <

Offre au verre accompagne aux fromage Euro 7

Notre tiramisu avec terre de cacao #

Crumble de pate brisce sablée & lorange, poires en osmose aux cerises, # @ X
sorbet & la fleur de sureau

Caprese* au chocolat, mousse au gianduja et gelee de fraises et dhibiscus #
Cheesecake* aux peches deconstruit #
Claces

Sorbets # () ¢



I 4 w /4 :

Tartare de bceuf assaisonnée avec oignon, capres et concombre,
creme de jaune d'ceuf, beurre sal¢, pain aux raisins et noix
ou

Tapas* de morue panée au pain panko, mousse de burrataq,
sauce delicate aux anchois, framboise croustillante

* % %

Raviolis* farcis & la parmigiana d’aubergines, fomates confites, #
sauce au parmesan, huile de basilic
ou

Tagliatelles* & I'encre de seiche, sauce & la Nerano et moules

* % %

Gaspacho de tomates, pasteque et concombre, steak de turbot* en croite d'aneth, pak choy
ou

Magret de canard aux prunes carameélisees et mini ¢pis de mais, <
vinaigre de framboise ¢t orange

* k%

Dégustation de fromages # ¢
ou
Cheesecake aux peches deconstruit

euro 53,00

S¢lection de vins euro 20,00 p.p.

Uftor

Riz s¢lection Barone & la creme d'oignons, poudre de sauge et salami della duja <

* % %

Filet de veau enroulé de jambon légerement fumé de la vallée de Vigezzo et de sauge, <
demi-glace, résti de pommes de terre

%% %

Degustation de fromages # <
ou

Notre tiramisu avec terre de cacao  #

euro 43,00

Selection de vins euro 15,00 p.p



Saumon mariné au gin London Dry Fulmine ¢t & l'orange,
creme d'avocat, robiola au citron, coulis de mangue, faux corail & I'encre de seiche <

%% %

Steak de sandre*, huile de citron et gel de carpione, avec ses legumes

X% %

Degustation de fromages # <

ou

Caprese* au chocolat, mousse au gianduja et gelee de fraises et dhibiscus # <

euro 43,00

S¢lection de vins euro 15,00 p.p

Panna cotta® au chou-fleur, poivron, eau de tomate, pain aromatise emiette # @

* % %

Fusilli al ferretto au pesto de pistaches 4 @

%% %

Houmous au basilic, chou-fleur au curcuma, mousse au lait de noix de coco 4 @ K

X% %

Crumble de pate bris¢e sablée & l'orange, poires en osmose aux cerises, _"@ X
sorbet & la fleur de sureau

euro 50,00

S¢élection de vins euro 15,00 p.p.

* produit congele & l'origine ou frais et congelé par nous selon la loi italienne

Vegetarien ®  Plats sans gluten, une contamination n'est pas & exclure 4 Vegan @

Cher Client, nos preparations peuvent contenir des allergenes, notamment : du gluten, des crustaces, des ceufs, du poisson, des
arachides, du soja, du lait, des fruits & coque, du céleri, de la moutarde, du s¢same, du dioxyde de soufre, des lupins et des
mollusques, que vous trouverez ¢crits en gras.

Pour plus d'informations, veuillez demander la documentation au personnel de service.



